
Convegno 
Ais 
Veneto 
Wine 
Experience 
il 
vino 
che 
si 
sente 
? 
Cosa 
lega 
il 
profumo 
di 
un 
vino 
ad 
un 
brano 
musicale? 
Può 
un 
sottofondo 
sonoro 
rendere 
più 
inebriante 
l'assaggio 
di 
un 
calice? 
Tutto 
questo 
lo 
si 
potrà 
scoprire 
durante 
"300% 
Wine 
Experience", 
l'evento 
firmato 
Ais 
Veneto 
che 
domenica 
12 
marzo, 
dalle 
10 
alle 
20, 
a 
Villa 
Emo 
di 
Fanzolo 
di 
Vedelago 
(Tv) 
presenterà 
300 
vini 
dei 
100 
migliori 
produttori 
vinicoli 
veneti. 
Una 
giornata 
interamente 
dedicata 
alle 
eccellenze 
enologiche 
e 
gastronomiche 
del 
Veneto 
che, 
per 
la 
prima 
volta, 
punterà 
su 
un 
unico 
argomento, 
permettendo 
al 
pubblico 
e 
agli 
ospiti 
di 
giocare 
con 
i 
vari 
spunti 
che 
questo 
tema 
offre. 
Ad 
aprire 
l'evento, 
alle 
10.30 
nel 
Salone 
Centrale 
della 
Villa, 
sarà 
il 
seminario 
"Il 
vino 
che 
si 
sente" 
dedicato 
allo 
stretto 
legame 
tra 
musica, 
radio 
e 
mondo 
del 
vino. 
Un 
incontro 
che 
riserverà 
tante 
sorprese, 
anzitutto 
neH'impostazione 
leggera 
e 
"radiofonica" 
che 
offrirà 
al 
pubblico 
un 
momento 
di 
interazione 
e 
divertimento 
con 
i 
protagonisti 
della 
mattinata. 
Nel 
pomeriggio 
degustazioni 
guidate. 
Info: 
we.aisveneto.it. 
Lago 
di 
Garda 
Fish 
e 
Chef 
2017 
sei 
cene 
esclusive 
? 
Al 
via 
il 
conto 
alla 
rovescia 
per 
l'ottava 
edizione 
di 
Fish 
& 
Chef, 
la 
manifestazione 
ideata 
da 
Leandro 
Luppi 
ed 
Elvira 
Trimeloni 
che 
ogni 
anno 
dà 
appuntamento 
agli 
attori 
principali 
della 
cucina 
italiana 
sulle 
belle 
rive 
del 
lago 
di 
Garda 
per 
esplorare 
il 
rapporto 
tra 
la 
ristorazione 
gourmand 
e 
i 
prodotti 
del 
lago. 
La 
manifestazione, 
in 
programma 
dal 
23 
al 
28 
aprile 
2017, 
si 
articolerà 
in 
sei 
cene 
che 
si 
svolgeranno 
in 
altrettanti 
esclusivi 
hotel 
delle 
tre 
sponde 
del 
Lago 
di 
Garda. 
La 
partnership 
con 
Jre 
Italia, 
ramo 
nazionale 
dell'associazione 
dei 
Jeunes 
Restaurateurs 
d'Europe 
e 
Michelin 
Italia, 
rimarca 
lo 
stretto 
legame 
della 
rassegna 
con 
l'alta 
cucina. 
La 
prima 
delle 
sei 
cene 
gourmand 
si 
terrà 
il 
23 
aprile 
presso 
l'Hotel 
Bellevue 
San 
Lorenzo, 
Malcesine, 
per 
poi 
proseguire 
il 
24 
aprile 
presso 
il 
Grand 
Hotel 
Fasano 
di 
Gardone 
Riviera, 
il 
25 
aprile 
presso 
l'Aqualux 
Hotel 
SPA 
& 
Suite 
di 
Bardolino, 
il 
26 
aprile 
presso 
l'Hotel 
Lido 
Palace 
a 
Riva 
del 
Garda 
e 
il 
27 
aprile 
presso 
Palazzo 
Arzaga 
di 
Calvagese 
della 
Riviera. 
Quella 
del 
28 
aprile 
presso 
l'Hotel 
Regina 
Adelaide 
(Garda) 
sarà 
la 
serata 
conclusiva 
deH'evento 
e 
avrà 
come 
protagonisti 
gli 
chef 
del 
Dream 
Team 
del 
Garda. 
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Serate flash
Convegno Ais Veneto

Wine Experience
il vino che si sente

• Cosalegailprofumodi unvino adun branomusicale?Puòun
sottofondosonororenderepiù inebriantel'assaggiodi uncalice?
Tuttoquestolosi potràscopriredurante Wine
l'eventofirmatoAisVenetochedomenica12marzo,dalle10alle20,
a VillaEmodiFanzolodiVedelago(Tv)presenterà300vinidei100
miglioriproduttorivinicoliveneti.Unagiornatainteramentededicata
alleeccellenzeenologichee gastronomichedelVenetoche,per la
prima volta, punteràsu un unico argomento,permettendoal
pubblicoe agliospitidi giocarecon i varispuntiche questotema
offre.Ad aprirel'evento,alle10.30nelSaloneCentraledellaVilla,
saràilseminario vinochesi dedicatoallostrettolegametra
musica,radioe mondodel vino.Un incontroche riserveràtante
sorprese,anzituttonell'impostazioneleggerae \radiofonica\che
offriràal pubblicounmomentodi interazionee dertimento con i
protagonistidellamattinata.Nel pomeriggiodegustazioniguidate.
Info:we.aisveneto.it.
Lago di Garda

Fish e Chet 2017
sei cene esclusive

• Al via ilcontoallarovesciaper l'ottavaedizionedi Fish& Chef,
la manifestazioneideatada LeandroLuppied ElviraTrimeloniche
ogni anno dà appuntamentoagli attori principalidella cucina
italianasullebellerivedellagodiGardaperesplorareil rapportotra
laristorazionegourmande i prodottidellago.Lamanifestazione,in
programmadal23al28aprile2017,si articoleràinseicenechesi
svolgerannoin altrettantiesdusivihoteldelle trespondedelLago
di Garda. La partnershipcon Jre Italia, ramo nazionaledel-
l'associazionedeiJeunesRestaurateursd'Europee MichelinItalia,
rimarcalostrettolegamedellarassegnacon l'altacucina.Laprima
dellesei cenegourmandsi terràil23 aprilepressol'HotelBellevue
San Lorenzo,Malcesine,per poi proseguireil24 aprilepressoil
Grand Hotel Fasanodi Gardone Riviera, il 25 aprile presso
l'AqualuxHotelSPA&Suitedi Bardolino,il26 aprilepressol'Hotel
LidoPalacea RivadelGardae il27 aprilepressoPalazzoArzaga
di Calvagesedella Riviera.Quelladel 28 aprile pressol'Hotel
ReginaAdelaide(Garda)sarà la serataconclusivadell'eventoe
avràcomeprotagonistiglichefdel DreamTeamdel Garda.
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